
 

 

 

 

 

 

 

 

CONNAISSEZ-VOUS POMPON LE CHAT DU MEUNIER ? OUI OU PAS ENCORE … VOICI SON PETIT CHATON, 

COMMENT POURRIONS-NOUS L’APPELER ?  

COLORIE ET DONNE UN NOM A CE CHATON !  

(Si tu veux, envoies ta création à : contact@maisondelameunerie-vendee.fr) 
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 ……………………………………………………….. 
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Â TOI DE JOUER, DÉCOUVRE DANS LA GRILLE, LES MOTS CACHÉS DE LA LISTE ! 

 

 

 

 

EVIDEMMENT A LA MAISON DE LA MEUNERIE, IL Y A DES CEREALES SURTOUT DU BLE 

TENDRE POUR FAIRE DE LA FARINE, CELLE QUI SERT POUR LE PAIN ET LA PATISSERIE. LES 

SOURIS AIMERAIENT BIEN GRIGNOTER LE BLE, MAIS LE CHAT DU MEUNIER LES CHASSE !   
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ORIGAMI 

NOUS NOUS SOMMES BIEN AMUSES POUR CREER NOTRE PETIT CHAT EN PAPIER : 

https://www.teteamodeler.com/origami/chat-origami.asp 
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https://www.teteamodeler.com/origami/chat-origami.asp


 

DANS LA MAISON DU MEUNIER, IL Y A LONGTEMPS, DES GAUFRES ETAIENT CUITES DANS UN GAUFRIER 

EN FONTE DANS LA CHEMINEE.  

LE PETIT CHATON AURAIT SUREMENT PU BOIRE UN PEU DE LAIT FRAIS DE LA VACHE...MAIS PAS DE 

TOUCHER AUX GAUFRES ! 

RÉALISE LA RECETTE DE GAUFRE ET REGALE TOI !  

190g Sucre en poudre 

2 Oeufs 

300g Farine 

1 sachet de levure 

50cl Lait 

100g Beurre fondu 

1pincée Sel 

 

 Mélanger les œufs, la 

farine, la levure, le sucre 

et le lait.  

 Incorporer le beurre 

fondu.  

 Laisser reposer la pâte 

pendant 1 heure au frais. 

 Faire cuire les gaufres 

dans le gaufrier bien 

chaud 

 Déguster avec de la 

confiture ou du sucre 

glace… 
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La semaine prochaine,  

rendez-vous pour  

une autre recette ! 
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